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WAHLEN SIE IHR GRILLBUFFET

KLASSISCHES VOM GRILL

Steak vom Schweinenacken, pikant mariniert
Bratwurst

Marinierte Hdhnchenbrust

19,00 €/PERSON

HIGHLIGHTS VOM GRILL

Rinderrucken mit Rotwein-Schalotten-Marinade

Eingelegtes Lammkotelett in
Krauter-Knoblauch-Marinade

Hahnchenbrust mit Rosmarin mariniert
Norwegischer BBQ-Lachs

Garnelenspiel3e, Limonendl

34,00€/PERSON

Buffetpreise sind ab 30 Personen kalkuliert. AuBer Haus ab 50 Personen.

KULINARISCHES VOM GRILL

Iberico Ruckensteak

Rib Eye Steak

YakitorispieBe mit Erdnusssauce
PulpospielRe mit geraucherter Paprika
Garnelenspiel3e

LachsspielRe Hawaii

45,00€/PERSON
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GRILLBUFFET SALATE,
BEILAGEN & SAUCEN

Stellen Sie sich passend zu Ihrer Fleischauswahl Ihr Buffet ganz nach
Ihren Winschen zusammen! Senf, Ketchup und Baguetteauswahl sind inklusive.

SALATE

Coleslaw-Salat mit WeiBkohl und Mdhren
Nudelsalat mit Erbbsen, Mais und Ei
Kartoffel-Rucola-Salat

Toskanischer Tomaten-Brot-Salat

Tabouleh, erfrischender Couscous-
Petersilien-Salat mit Limone

Rucola, Balsamico-Dressing

Klassischer Caesar Salad mit Parmesan
und CroUtons

350€/PERSON & SPEISE

BEILAGEN
Mini-Ofenkartoffeln

Pinienreis

3,50€/PERSON & SPEISE

SAUCEN

Krauterbutter

Sour Cream
BBQ-Sauce
Sweet-Chili-Sesam-Dip
Spanische Aioli
Basilikum-Pesto
Tomaten-Krauter-Pesto
Tzatziki

Hummus

1,00€/PERSON & SPEISE

Buffetpreise sind ab 30 Personen kalkuliert. AuBer Haus ab 50 Personen.
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GRILLBUFFET
GEMUSEBEILAGEN &
DESSERTS

GEMUSEBEILAGEN

Maiskolben mit grobem Meersalz
Grilltomaten mit provenzalischen Krautern
Ratatouille

Grillgemuse

Champignonpfanne mit Knoblauch und Krautern

3,00€/PERSON & SPEISE

DESSERT

Topfencréme mit marinierten Beeren
Vanille-Mascarpone-Creme mit karamellisierter Ananas

Apfel-Crumble

3,50€/PERSON & SPEISE

Buffetpreise sind ab 30 Personen kalkuliert. AuBer Haus ab 50 Personen.
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