
 
 
 
 
 
 
  

 UNSERE KLASSIKER 
 ZU JEDER ZEIT 
  

 Freizeit In Salat - vegan - a,g,i,j 
 Blatt & Rohkostsalat, gebratene Champignons, Croûtons 
 Balsamico-Senf-Dressing 12,00 € 
 mit eingelegtem Tofu - vegan -  a,e,f,g,h,i,j,k 15,00 € 
 mit gebratener Hähnchenbrust a,e,g,i,j,k 17,00 € 
 mit gebratenen Black Tiger Garnelen a,e,g,i,j,k 20,00 € 
 mit gebratenen Kalbsfiletstreifen a,e,g,i,j,k 26,00 € 
  
 Caesar Salad - vegetarisch - a,g,i,j 
 Römersalat, Parmesan-Dressing, Croûtons 10,50 € 
 mit gebratener Hähnchenbrust g,j  15,50 € 
  
 Ofenkartoffel - vegetarisch - c,f,g,i,j,4 
 in der Folie gegart, Sour Cream, Salat  10,00 € 
 mit gebratener Hähnchenbrust c,f,g,i,j,4 15,00 € 
 mit gebratenen Black Tiger Garnelen b,c,f,g,i,j,4 18,00 € 
 mit gebratenen Kalbsfiletstreifen c,f,g,i,j,4 24,00 € 
  
 Currywurst i,j,2,11 
 pikante Tomaten-Currysauce, Steak Fries, kleiner Salat 12,50 € 
  
 Flammkuchen  
 Klassisch: Schmand, Speck, rote Zwiebeln, Parmesan a,g 14,50 € 
 Sommer: - vegetarisch - Schmand, Tomaten 
 Basilikum-Pesto, Fior di Latte a,g 17,50 € 
 Pfiffis: Schmand, Pfifferlinge, Schwarzwälder Schinken 
 Lauch, Parmesan a,g 17,50 € 
  
 Cheeseburger a,c,g,j,3,11 
 Cheddar, Tomate, Gewürzgurke, Zwiebeln, Coleslaw, Steak Fries 15,50 € 
  
 Crispy Chicken Burger a,c,g,j,3,11 
 Cheddar, Salat, Tomate, Jalapenos, Coleslaw, Steak Fries 15,50 € 
  
 Falafel Burger - vegetarisch - a,c,f,g,h,i,j,k,3,11     
 Rucola, Tomate, Gurke, Hummus, Coleslaw, Steak Fries  15,50 € 
  
 Club Sandwich HFI a,c,g,j,11 
 Hähnchenbrust, Speck, Tomate, Gurke, Steak Fries, Salat 17,50 € 
  
 Wagyu Mexicana a,c,g 
 Barutokai Wagyu Patti, Salat, Tomate, Guacamole 
 Jalapeños, Coleslaw, Steak Fries 24,50 € 

 



 
  

 DESSERT 
 ZU JEDER ZEIT 

  

  

 Mango-Maracuja Cheesecake- vegetarisch - a,g  10,00 € 
  
  
 Überraschung aus der Patisserie - vegetarisch -  a,a1,c,e,f,g,h,h1,h2,h3,8,9 11,00 € 
  
  
 ___________________________________________________________________ 
  
  
  

 UNSERE ORANGERIE 
 AB 18 UHR 

  

  

VORSPEISEN Bruschetta Trio a 
 Sauerteigbrot, Tomate, Aubergine, Pilze  16,50 € 
  

  
 Melone & Schinken a,g 

 Cantaloupe-Melone, Prosciutto, Ahornsirup, Sauerrahm 17,50 € 

  
  
 Tomatentatar - vegetarisch - 
 Tomatenwasser, Pinienkerne, Avocado, Basilikum-Öl 18,50 € 
  
  
 Kalbstatar c 
 Forellenkaviar, Trüffel, Eigelb  22,50 € 
  
  
SUPPEN Tomatenessenz e,g 
 Basilikumklößchen, Basilikum-Öl  10,00 € 
  
  
 Wassermelonen Gazpacho - vegan - a 
 Granatapfelsirup  9,50 € 
  
  

 ZU JEDER ZEIT 

 
 
  
 Joghurt-Becher - vegetarisch - a,c,e,g,i,j,k,9 
 frisches Obst, Naturjoghurt, gemischtes Eis  8,50 € 

 
 
 Dessertvariation - vegetarisch - a,c,e,g,h,i,j,k,9 
 kleine Sünden aus unserer Patisserie  10,00 € 

 
 
 
 
 

  

 UNSERE ORANGERIE 
 AB 18 UHR 

 
 
  
VORSPEISEN Büffelmozzarella  - vegetarisch - g,j 
 marinierte Mango, Zitronenpfeffer 16,50 €  
 
 
 Gebeizter Caipirinha-Lachs c,d,f,i,j 
 Avocadocrème, Rucola, gepuffter Reis 18,50 € 
  
 
 Carpaccio a,c,g,I,j 
 vom Weiderind, Parmigiano Reggiano, Kapernäpfel, 
 Rucola, leichte Trüffelmarinade 21,00 € 
 
  
 
  
SUPPEN Tomatenconsommé - vegan - i,l 
 mit Concassé, Basilikumöl  9,00 €  
 
 Zitronengras-Curryschaumsuppe b,c,g,I 
 mit Black Tiger Garnele 12,00 € 
 
  
 
 

 
 

 



 
 

HAUPTGÄNGE Pilz-Risotto - vegetarisch -g 

 Acquerello-Reis, Pfifferlinge, Shiitake, Kräuterseitlinge, Wildkräutersalat  25,50 € 
  
  
 Paccheri Tartufo Carbonara a,c,g 
 Guanciale, Trüffel, Pecorino 26,50 € 
  
  
 Pio Maishähnchen g 

 Polenta, Shiitake, Mais, Teriyaki-Sauce 34,50 € 

  
  
 Secreto vom Kastanienschwein a,g 
 Orzo, Paprika, Kräuterseitlinge, Spinatvelouté 36,50 € 
  
  
 Black Cod a,d,g 
 Erbsen-Wasabipüree, Salicorn, Zuckerschoten, Tomatensalsa 39,00 € 
  
  
 Kalbsfilet a,c,g,i,j 
 Bergkäse-Spätzle, Veilchen, Pfifferlinge, Röstzwiebeln, Jus 40,50 € 

  
  
  
DESSERTS Holunder-Mascarpone-Parfait - vegetarisch – g 9,50 € 
 Kompott, Gelee, Creme 
  
  
 Schokoküchlein - vegetarisch – a,c,g 

 Kirschsorbet, Schokoladenerde, Baiser 10,50 € 
  
  
 Käseauswahl - vegetarisch - g,8 
 Sauerteigbrot, Feigensenf, Salzbutter 15,50 € 
  
  
  
  
  
 Allergene Stoffe: 

a. Glutenhaltiges Weizenmehl / a.1. Glutenhaltiges Dinkelmehl / b. Krebstiere / c. Eier / d. Fisch / e. Erdnüsse / f. Soja 
g. Milch, Laktose / h. Mandeln / h.1. Haselnuss / h.2. Walnuss / h.3. Pecan-Nuss / i. Sellerie / j. Senf / k. Sesam 
 l. Schwefeldioxid, Sulfite / m. Lupine / n. Weichtiere 
Zusatzstoffe: 
1. Farbstoffe / 2. Konservierungsstoffe / 3. Antioxydationsmittel 4. Geschmacksverstärker 
5. geschwefelt / 6. geschwärzt / 7. Phosphate / 8. Milcheiweiß / 9. koffeinhaltig / 10. chininhaltig / 11. Süßungsmittel 
12. Phenylalaninquelle / 13. gewachst / 14. Thiabendazol 

 
  

  
 
 


