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MENU A LA CARTE

VORSPEISEN

US-Rindercarpaccio, Olivenol,
Knoblauch, Zitrone, Parmesan
und Rauke

Antipastiteller mit eingelegtem
GCemuse, italienischem Kase und
Schinken, gebratenen Garnelen
und Baguette

Wildkrautersalat, Raucherlachs,
Eismeershrimps, Meerrettichcreme

Bunter Tomatensalat,
Buffelmozzarella, Pesto und Meersalz

Caesar Salad, CroGtons,
getrocknete Tomate, Parmesan

Bunte Blattsalate, Traubenkern-
Vinaigrette, gebratene Pilze,
Feige (vegan)

15,50€

18,50€

14,00€

12,50€

10,50€

9,00€

SUPPEN

Rinderkraftbruhe, Fladle,
GCemusestreifen

Tomatencreme, gerosteter
Speck, CroUtons

Champignoncremesuppe,
Kresse und Creme fraiche

Tomatensuppe mit Basilikum (vegan)

Waldpilzconsommé
mit Gemusestreifen (vegan)

BE uswarts

7,50€

7,50€

7,50€

700€

9,00€
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HAUPTGANGE/ DESSERTS
ZW/SCHENGER/CHTE Rote Grutze mit Vanilleeis 750€
lberico Schweinertckensteak, 30,00€

Créeme brUlée, saisonales Sorbet 9,00€

Brin d’Amour, Berghonigjus,
GrillgemuUse, Kartoffelstampf

Tiramisu 9,00€
US Rinderfilet, Portweinjus, 39,00€
Ofengemuse, Kartoffelgratin Dreierlei Sorbet, Fruchte (vegan) 8,00€
Gebratenes Zanderfilet, 26,00/16,00€

Steinpilzrisotto, Salbeibutter
und Wildkrautersalat

Fjordlachs, Tagliatelle, 24,00/16,00€
Pistazie, Trauben und Limoncello

Thaicurry, asiatisches
GCemuse, Jasminreis

mit Hdhnchenbrust 18,50/12,50€
mit Lachs 20,50/15,50€
mit Garnelen 23,50/17,50€
Maispoulardenbrust, Paprika, 24,00€

Gnocchi, Rosmarinjus

Gefullte Paprika, Couscous 22,00€
Thymiansauce






