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BUFFETVORSCHLAGE

FINGERFOOD

KALT

Tartelette mit Ratatouille-Frischkdsecreme

Rindertartar auf Safran-Kroepoek
mit Krautercreme

Salat von Buffelmozzarella, Feige und Tomate
Lachstatar-Focaccia

Crépe-Réllchen Tandoorihuhn
und Granny Smith Apfel

Bruschetta von getrockneter Tomate

4,00 €/PERSON & SPEISE

SUPPE

Tomatencreme

4,00 €/PERSON & SPEISE

WARM

GCeschmorte Ochsenbacke,
Sellerie-Vanille-PuUree, Rostzwiebeln

Zanderfilet, Spitzkohl-Chorizo-Gemuse

Cegrillter Lachs mit Zitronenpfeffer
und Orangen-Fenchelsalat

WuUrziges Kartoffelcurry mit Mango

Gnocchi mit Grillgemuse und Parmesan

6,00 €/PERSON & SPEISE

DESSERT

Schokoladentarte mit Himbeere
Schokolierter Fruchtspiel3

Rote Grutze, Vanillesauce

New York Cheese Cake

4.00 €/PERSON & SPEISE

Buffetpreise sind ab 30 Personen kalkuliert. Mindestabnahme sind 8 Stlck pro Person.




